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COMODITA E
QUALITA PIACCIOND.
UH INGEGHERE

CON UNA GRANDE
PASSIOME PER LA
TAVOLA REALIZTA

| BOX CON TUTTI
LI INGREDIEMT]
{ECCELLENTI)

la mia paura pill grande? Che mi

‘{ rubsissant Midea, Mol ho scoperto che

l segreto del successo $ta praprio nel parlare

con e persones. Lidea di Chiara Rota, 32 annl, .

LIna fasenca rl'H}I:I.'II’Tll-?I gestionale e una g

gran passione per la cucing, era bueona. Come

gl ingredients che metie nelle sue scatole

Tutti dal territorso ita larvm, nelbe QIS 40,

pir realizzane in casa piatti 1iF|i-,'i, Chiarm Ma

portata nellacceleratore dimpresa Speedhillp della Boceconi € Camera

di commercio di Milano, Pos ha depositato ol marcho My Cooking Box e costituilo
Ricetta Italiana, con due soci. La campagna d ety oo |'|..'-'|l.‘:|llg oy Crpwd FundMe in
sodi 30 giorni ha raccalto S0mila euros, coinvolto in seguito 85 investitori, chivdendo

B PSS mEne Con un overfinmaung deld +8000E, | TOOmika Cunn meEss) 38 fondatori sono

radidoppiati, & iniziata la produrione dei primi quattro cofanetti, cui @ agoiusgemnno
altri mel 2017, per penetrare anche in Germania, Spagna, Svizzera ¢ Gran Bretagna. sl
nostro cliente ideale & uno straniero, | confanetti si vendone negli shop enogastronomic
distribuiremo fegll acroporty, negoe di locahta tunstiche, hotel e struttune noetinee. Nl
prezzo dei box wa da 15 euro a 45 eurn, INFD; hittps i mycookimgbsoo it

LA PIZZA NAPOLETANAY? LA SURGELD
E TE LA CONSEGNO A CASA

Cotta nell formo a legna, surgelata con un processo di
abbattimento rapido @ coniegnals & cads bramite wn Human
Verde. S5i chiama ‘A pizza ed & 'idoa orginsles per produrms &
diitribuire la pirra aapoletans messn &

purito da Maurizic Ramirez & Guido Fredas, Un

progetio che unisce tradisons ¢ tecnolegla:

due forni a legna e un tunnel di refrigerazione

ad azoto liquido per Smila pizoe al giorna.

Flagship store a Napoeli, Roma ¢ Milana ¢ uno

sviluppao in franchising previsto nei prossimi

mvesi. IMFD: wene.apizza.it

CON MESSENGER

Foad Dalivery: spumtana

im feikta IRadia i seneizl de
CONESEQres, ma una startup

i Casarta ha scelto d
distinguersl. Si chisma
AMonsing & canalizzs gh
grdini attraversc Messonger
nJwardo Facelbaeok ha
rilascisto la possibdi e di
poter sviluppare ded chintbot,
o slamo calapultati nello
avlupps di un servizia

L= 0] I'-:'l'u'u: rIv BIE b Ao e
speega Domenaco Pascare! e,
fovdalore di Aonsino

ailin talia siama i primi a
COnRERans | aradoith del
miglior mstoranti della citta
graria salo & due chiscehdans
su Mezssenger. Lides &

nata nal coworking fero

Io Lero. Abbiamo meestito
Emila eurd pér | palmari da
consegriare ar rikbor dloen
wPeF oFa || 3Erviesn &1 limits
a Caserta, Ci focalizzeremo
salo nelle piocole citta. In
lutwero ¥ Ling chal con serad
di intellsgenis artiliciilos
EHELE: wister BcaDOoR COmy
alfonsino. delivery

ar?

MIGLIAIA DI ITALIANI Si
SONO GIA TRASFERITI.
| MOTIVI? ESTATE
TUTTO L’ANNOD,
EFFICIENZA, STIPENDI
ma eavni A (PER CHI

LA PIZZA NAPOLETANA? LA SURGEL

E TE LA CONSEGNO A CASA

Cotta nel forno a legna, surgelata con un processo di
abbattimento rapido e consegnata a casa tramite un Numero

Verde. Si chiama ‘A pizza ed é I'idea originale per produrre e
distribuire la pizza napoletana messaa
punto da Maurizio Ramirez e Guido Freda. Un
progetto che unisce tradizione e tecnologia:
due forni a legna e un tunnel di refrigerazione
ad azoto liquido per 9mila pizze al giorno.
Flagship store a Napoli, Roma e Milano e uno
sviluppo in franchising previsto nei prossimi
mesi. INFO: www.apizza.it
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